
フランスのトップソムリエ等が本格焼酎の蔵元を訪問しました

～九州産酒類プロモーションツアーの開催～

2025年1月31日

九州経済産業局 国際企画調査課
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• 九州経済産業局では、鹿児島県、(公財)地方経済総合研究所、壱岐酒造協同組合等と連携し、2025年1月18日（土曜日）から23日

（木曜日）の6日間、日本産酒類の普及・啓発に取り組むフランスのKura Master協会を招き、九州産酒類のプロモーションツアーを

開催しました。

• ツアーメンバーに九州3県（鹿児島県、熊本県、長崎県）14の本格焼酎の蔵元等を訪問いただき、テイスティングや意見交換、さら

には焼酎を使ったカクテルイベント(於：小倉城)等を通じて、本格焼酎への理解を深めていただき、フランスでの九州産酒類の認知

度向上や蔵元での輸出拡大に向けた機運醸成等を図りました。

• 2024年12月、日本の「伝統的酒造り」がユネスコの無形文化遺産に登録されました。九州の蔵元においても、本格焼酎の世界へ向

けた魅力発信の機運が高まる中、フランスのトップクラスの専門家（ソムリエ、バーマン等）から本格焼酎の香りや味などについて、

コメントやアドバイスを受けた蔵元においては、輸出に向けた「マーケットイン」による商品開発に役立てたものと期待しています。

※Kura Masterとは、2017年から開催されているフランスの地で行うフランス人のための日本の伝統的な酒類のコンクールです。

1.主催

2.共催

3.協力

4.参加者

九州経済産業局、鹿児島県、公益財団法人地方経済総合研究所、壱岐酒造協同組合、九州経済国際化推進機構、
一般社団法人九州経済連合会

Kura Master協会、鹿児島県酒造組合

福岡国税局、熊本国税局、長崎県、熊本県、壱岐市

Kura Masterコンクール審査員等 7名（＋事務局3名）、本格焼酎の蔵元など
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5.全体スケジュール

訪問日 訪問先 内容

1月18日(土) 合資会社弥生焼酎醸造所（鹿児島県奄美市） 視察･試飲

1月19日(日) 奄美大島酒造株式会社（鹿児島県龍郷町） 視察･試飲

1月19日(日) 西平酒造株式会社（鹿児島県奄美市） 視察･試飲

1月19日(日) 有限会社富田酒造場（鹿児島県奄美市） 視察･試飲

1月20日(月) きりしま高原麦酒株式会社（鹿児島県霧島市） 視察･試飲

1月20日(月) 合資会社大和一酒造元（熊本県人吉市） 視察･試飲

1月21日(火) 合資会社高田酒造場（熊本県人吉市） 視察･試飲

焼酎カクテルイベント

（日仏バーテンダーによる焼酎カクテル創作）

1月22日(水) 壱岐の蔵酒造株式会社（長崎県壱岐市） 視察･試飲

1月22日(水) 有限会社山の守酒造場（長崎県壱岐市） 視察

1月22日(水) 玄海酒造株式会社（長崎県壱岐市） 視察 ／ 山の守酒造場、玄海酒造の合同試飲会

1月23日(木) 重家酒造株式会社（長崎県壱岐市） 視察

1月23日(木) 株式会社猿川伊豆酒造（長崎県壱岐市） 視察

1月23日(木) 株式会社壱岐の華（長崎県壱岐市） 視察

1月23日(木) 天の川酒造株式会社（長崎県壱岐市） 視察

1月23日(木) 壱岐酒造協同組合（長崎県壱岐市） 重家、猿川伊豆、壱岐の華、天の川の４社合同試飲会

1月23日(木) ホテルステラコート太安閣（長崎県壱岐市） Kura Masterセミナー

1月21日(火) 小倉城天守閣（福岡県北九州市）
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5.視察風景（1）

日程 訪問先 内容

1月18日(土) 合資会社弥生焼酎醸造所 視察･試飲

1月19日(日) 奄美大島酒造株式会社 視察･試飲

1月19日(日) 西平酒造株式会社 視察･試飲

1月19日(日) 有限会社富田酒造場 視察･試飲

1月20日(月) きりしま高原麦酒株式会社 視察･試飲

鹿児島県(奄美市･龍郷町･霧島市)

奄美大島酒造(株)

奄美きょら海工房(黒糖原料体験)

西平酒造(株)

きりしま高原麦酒(株)(資)弥生焼酎醸造所

(資)弥生焼酎醸造所

(有)冨田酒造場

きりしま高原麦酒(株)
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5.視察風景（2）

日程 訪問先 内容

1月21日(火) 小倉城天守閣

焼酎カクテルイベント
（日仏バーテンダーによる
焼酎カクテル創作）

熊本県(人吉市･あさぎり町) 福岡県(北九州市)

日程 訪問先 内容

1月20日(月) 合資会社大和一酒造元 視察･試飲

1月21日(火) 合資会社高田酒造場 視察･試飲

(資)大和一酒造元

(資)大和一酒造元

(資)高田酒造場 (資)高田酒造場 (資)高田酒造場
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5.視察風景（3）

日程 訪問先 内容

1月22日(水) 壱岐の蔵酒造株式会社 視察・試飲

1月22日(水) 有限会社山の守酒造場 視察のみ

1月22日(水) 玄海酒造株式会社 視察のみ

1月22日(水) 玄海酒造株式会社 山の守、玄海の合同試飲会

1月23日(木) 重家酒造株式会社 視察のみ

1月23日(木) 株式会社猿川伊豆酒造 視察のみ

1月23日(木) 株式会社壱岐の華 視察のみ

1月23日(木) 天の川酒造株式会社 視察のみ

1月23日(木) 壱岐酒造協同組合
重家、猿川伊豆、壱岐の華、
天の川の４社合同試飲会

1月23日(木) ホテルステラコート太安閣 Kura Masterセミナー

長崎県(壱岐市)

Kura Masterセミナー4社合同試飲会

2社合同試飲会 天の川酒造(株)

(株)壱岐の華

(株)猿川伊豆酒造

重家酒造(株)玄海酒造(株)

(有)山の守酒造場

壱岐の蔵酒造(株)
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5. 参加者一覧

⑧ Keiichiro MIYAGAWA / 宮川 圭一郎
Kura Master運営委員長
GALERIE K PARIS代表
１９９０年よりサントリー経営「レストラン・サントリーパリ」着任
１９９３年より⽀配人、その後ヨーロッパ各地で日本酒啓蒙活動を行う
２０２０年 酒サムライに叙任
2023年 Maître sommelier（メートルソムリエ）叙任
JSS EUサポートデスク
JFOODOパリ海外フィールドマーケター

⑨ Yoko NISHIHARA / 西原陽⼦
Kura Master広報
総合広告代理店勤務後、JETRO JFOODOに2年、JETRO群⾺に1年勤務
JETROでは関東の日本酒、ワイン、クラフトビールなどの蔵や企業の
サポートに従事した。
現在は中小企業の国内外におけるマーケティングやブランディング、
クリエイティブサポート、イベントプロデューサーなどを行う。
その他、株式会社MATSURIの取締役役員として日本のプロダクトと
伝統芸能のコラボ事業やアパレル事業を、ロンドンのPointblank
Promotions Ltd.では日本⾷品や日本文化のプロモーション事業や
輸出事業を行う。

⑩ Rie SUZUKI / 鈴木理恵
フランス政府公認ガイド国家資格、BP REA
(ブドウ栽培とワイン醸造責任者資格)及びWSET3を取得
日本の旅行会社での営業職を経て2006年よりブルゴーニュ、
ボーヌの⽼舗５ツ星ホテルのレセプション・コンシエルジュ
として勤務した後、2023年9月よりブルゴーニュ・フランシュ
コンテ地方観光ガイド及び日仏語通訳・翻訳を主な活動とした
個人事業主に転向。
ワイン関係の他、一般社団法人Awa酒協会の公式通訳としての
活動をはじめ、日本酒に関する通訳も行っている。

【バーマン】

① Christophe DAVOINE / クリストフ･ダヴォワンヌ
Kura Master 本格焼酎･泡盛部門 審査委員長。
フランスバーマン協会 副会長
2015年 M.O.F（国家最優秀職人章）バーマン
サントリーブランドアンバサダー

② Sarah MOUDOULAUD / サラ･ムードゥロー
Bar Nouveauオーナー兼バーマン
Bespokeというバー･レストランで働いた後、little red doorで
当時シェフ･バーマンだったRemy Sauvageの元でバーマンとして
経験を積み、ロンドンのホテルLanghamのバーArtesianでも活躍。

2023年 Le syndicat勤務、その後
Hadiren Moudouland、Remy Savage、Marc Puzzuoilらと共に、
パリのバー、Bar Nouveanuのオープニングに携わった。

③ Romain DE COURCY / ロメン･ド･クールシー
5つ星ホテル リッツのバー･ディレクター

【ソムリエ】

④ Quentin LOISEL / クエンティン･ロワゼル
エッフェル塔内にあるミシュラン２つ星レストラン
ジュール･ヴェルヌ（Jules Verne）シェフソムリエ
酒ソムリエでもある。

⑤ Dominique PERETTI / ドミニク･ペレッティ
ローザンヌにあるビック･グループのミシュラン2つ星レストラン
ボー･リヴァージュ･パレス（Beau-Rivage Palace）シェフソムリエ

コルシカ等のAjaccio出身でグランド･ホテル･ド・カラ･
ロッサで研修を受け、2021年にValenceのビック･
グループにアシスタント･シェフ･ソムリエとして加わった。

⑥ Agnese MORANDI / アニェーゼ･モランディ
ミシュラン2つ星レストラン
ターブル･ブリュノ･ヴェルジュ（Table-Bruno Verjus）ソムリエ

イタリアでミシュラン3つ星レストランPiazza Duomoで3年働いた後
3つ星レストランMaison Picにて研修。
その後MegeveのLa Dame de Pic 1920、
パリの2つ星レストランClarenceでも働いた。
Identita Golose 2024 ベストソムリエ獲得

⑦ Laetita MARTIN / レティティア･マルタン
パリ･アルベール･ド・マン高校（Lycee Albert de mun Paris）
ソムリエ講師
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