
Christophe DAVOINE
クリストフ・ダヴォワンヌ
Kura Master 本格焼酎・泡盛部⾨ 審査委員⻑。
フランスバーマン協会 副会⻑。
MOF（国家最優秀職⼈章）受賞。

Kura Master 酒⽂化研修旅⾏（本格焼酎・泡盛）
参加予定者一覧

Angelo ROSSI （アンジェロ・ロッシ）
パリの有名Harryʼs New York Bar のバーマンと
して3年前より勤めている。2018年にシャングリラホ
テルのバー、Le Botaniste にコミ・バーマンとして
キャリアを開始した後、
2020年にバーマンのためのコンクール La Scott に
て⾦賞を受賞し、2020年最優秀バーマンとなる。

David BERNARD （ダヴィド・ベルナール）
⽇本⾷レストランAzukiのマネージャー。
⾼級ホテル・レストランのMBA、
臨床精神病理学で修⼠号を取得。
SSA 酒ソムリエの資格も保有。
柚酒の「魔⼥のため息」アンバサダー。

Bertil LAUTH（ベルティュ・ロート）
⽇本⽂化振興を⽬的としたアソシエーションの会⻑
を⻑年に渡って勤め、2018年10⽉のOccitanie
Japon（情報サイト）、2020年11⽉の
Toulouse Sake Club（⽇本酒・
⽇本⾷材のEショップ、試飲会、マスタークラス）を
設⽴。



Laurent AGAR （ローラン・アギャー）
モンペリエのG.Freche 職業⾼校のバー科教師。
2019年コンクールUMOF バーマン部⾨受賞。
Association des Professeurs Enseignant en
Bar 会⻑。

Pierre LEGENTIL（ピエール・ルジョンティル）
ホテル・クリヨンのバー の第⼀バーマンとして
５年前より活躍。

Helene BINET （エレーヌ・ビネ）
料理業界専⾨のジャーナリスト。
ホテル・レストラン業界のメディア、L'Hotellerie
Restaurationのジャーナリストとして活躍した後、
2016年に「Un oeil en salle」を創設。「Un oeil 
en salle」はレストランビジネスに特化した情報サイ
ト。毎週ニュースレターを配信。

Paz LEVINSON（パズ・ルバンソン）
Kura Master 審査委員会 副委員⻑。
2010年、2014年にアルゼンチンソムリエ協会が授与
する「アルゼンチン最優秀ソムリエ」の称号を獲得。
2015年「アメリカ最優秀ソムリエ」2016年メンドーサ
開催「ベストソムリエ・オブ・ザ・ワールド」4位獲得。
ワインとスピリッツのWSET、CMSのアドバンスド取得。
2018年3⽉〜、アンヌ・ソフィー・ピックのレストラン
グループ のシェフソムリエ。



宮川 圭一郎（みやがわ けいいちろう）
GALERIE K PARIS代表
Kura Master運営委員⻑
１９９０年より、サントリー経営「レストラン・サント
リーパリ」に着任。
１９９３年より支配⼈。その後、ヨーロッパ各地で
⽇本酒啓蒙活動を行う
２０２０年、酒サムライに叙任される。
JFOODOパリ海外フィールドマーケター

ペコン 倫子（ぺこん ともこ）
有限会社Freeman France 代表
Kura Master企画渉外ディレクター
大手スポーツメーカーのオリンピック広報等担当後
渡仏。⽇系企業の現地法⼈の社⻑秘書として11
年間勤務後、有限会社Freeman Franceを設
⽴し、⽇本酒および和製アルコールのフランス向けプ
ロモーション活動の企画運営を実施。

髙馬 真理子（こうままりこ）
Kura Masterプロジェクト・マネージャー
フランスのグランゼコール、ESSECビジネススクールに
てMBA（経営学修⼠）の学位を取得。
現地イベント会社にてJapan Expoなどのイベントの
企画・運営等に携わる
⽇本企業向けのマネージメント、マーケティングなども
行っている


